
уважаемые посетители сайта

на этой странице Вы можете ознакомиться с информацией об организации питания
восг{итанников муницип€Lпьного бюджетного дошкольного образовательного
учрежд:ния детский сад <<Золотой ключик))

информация об условиях питания в образовательной орfанизации

I

-оюджетных средств и сред(ств

' 
родителей (законных предс:тавителей)

i воспитанников
]

I

I

j в соответствии с СанПиН 2,3.l2.4.З5.90-
,20

Оtrlганизация питания в ДОУ
осуществляется за счёт:

Нормы питания:

Оr,ветственность за организацию ] ._* _

питаниянесет, ' ЗаВеДУЮrЦиii ДОУ
i

работники образовательноit
ОРГанизацию питания детей (получение, i ор.анизации в соответствии со
хранение, и учет IIродуктов питания, ] штатньтм расписанием и возложенными
ПроиЗводство кулинарной продукции на функционаJIьными должностными
ПИЩебЛОКе, соЗдание условий для 'обязанностями (кладовrцик, повара,
приема пищи в группах) осуruествляют,: , подсобный кухонный рабочий,

! воспитатели, помощники в()спитателей)

Обучающиеся поJIучают :

i 5 разовое питание и второй заItтрак в
i виде кондитерских изделий[, соков или
,l

Qруктов

]

l lри организации питания обучающ ихся , :::|u""ые 
tРизиологическLrе н()рмы

(всlспитанников) учитываюr"r, 
-' -- 

i ;ffiН: H|TT;:'" 
В ОСI{ОВНЫХ

ПpиpaспpеДеленИиoбщейi.u",pu*-25-З0YoсyЧеToМ(+5%I}TopoГo
каторийности суточного питания детей j завтрака)
прс,бывающихВобразовательной ^Е^_ .Е 

^r\^/

'"" 
,::::*::Зл,пчик 

_25._зооl,следующиЙ норматив iуплотненный полдн]

||
Питание в обра:lовательной организации i в соответствии с примерным 

l



Ye"lloBrltt ilи"rа}Illя и rrхраны здоровьrI вOсши'I'jilннIlКOВ, В ТФП{

Елltсле шрисшособлецных д"хя использован}lfi Irнвалида}Iи и "ЦиЦ]ап{и с

0 r,ра н и ч ен t{ ы м Il вOзмо}кн остя м tl зJlt}ро t}ья

OрганлiзаLlия пI.ттtlitия в ДОУ возлагается на дOLt]lкольное образrовaтёJlыtое

YчрежrIеI-1ие.

Д0]" обеспе*tиtзает гарантирOванное сбацанслtрова}]ное fiитtlнI4е детеii в

сtrtll-ветствl,lи с их возраст,rlý.,t и t]pe]vtetleM пребы[}з}lия в Учрех<ле}{иt{ lt{,} riopelaм.

}-сlil.нOв,tенныý4 законодаl,с;llэс,гвоlчt. Оргаг*}.l:iация п1.1,ганлlя в ýОУ орган1]зуется в

t]сtil]всl]с],вии с ,гребова}lияN4l1 llостансlвjlеtiия ol" 27 сктября 2{}2а г" J\Ъ З2 об

утвс:рждении саIjtит,арно-:}пидеfuIиологl.tческих пpaB1,Ijl yt Hop}.ll СанГIиН
2.3l "2"4"3590-]t} <С--алt i.lтарно-эшидемиOлогиLIеские тре{iоваrrия к оргал{и:]ациIt

обш:ественнtlго п}l,t,ания нассления>>. В ДOУ }lспо-пь,}},ется примерное l0-Tlr
днеl]нсе ]\{eldio, рассl{итанное на 2 неделkl, с учетс)м реliоIi{ендуеý{ых
среjlне*,чтоtlных HOpN,I IItlтания /1jrя двух I}о:Jрастных ка,геl,орий;, с 1,5;1rэЗ;lет,и с З
до 7 лет.

При организаtiии гIитания liетей. ну)IijдаюItll{хся }J liие,гическолу{ |l}l,гании-
()ргсlнизовывается диетиLIесксе питание в соответствии с предостiавj]еýныiltи

р();lll4,I,ёjlями (законныý,tи преltс,rавLll,еJlямt{ ребенка) на:}наtlения JleLIafile1,o врача,
Индl.rвидуальное Nfеню разрабатывается с l-чето]и заболеваемости ребенка п0
(rtазлл;1.1ешлrкэ леч;lIцего врача). Выда.rа, детям раццонов flитаIiлiя дOJt}кно
с)суlцеств"I]яться в соо,гветствI.1и с утвержденньiN{ инд,иtsидуальным мен}о, под
к01{"грOл ем l}тветствеtil{ых лиц нЁlзtлЁlчеI [н ых в орган и:Jации.
На tэсновании прt{j\4е}-)ного 10-ти дневнOго MeHf{) ежедневнtl составляrтся pieнto -

Tpe{ioBallиe ,чста}Iоl]jlе}lгlt}гtr trбразца. с указаниеl{ выхо;Jil б.lIлод и хиfi,{иLtескt{},t

aHajj l{:](:}b,x,

{Iр*водиl,ся lipyf логOдиt{ная i,lсityсствеIлIlая С]-витамицI.{заllия готовых блюд.
E;Kе.{HeBL{{} j,lиeтcecтpoii сес,l,рой о"r,бирirе,l]ся суточнсrя проба r,,от"оtзсlй rI]эоlIукItрIи в

ц_-rбъiЗме: порционные блкiда * в пojrrlo&,{ объёме, остальные - не Nteнee чеп.t 100 цэ..
кt]-г()рая хранится 48 часов.

ГIродlrltты завозятся в ýOУ в соOтветствии с заклюLIенными договораý{и и

приIlрlir,lаются Iлри наjIиLI14и серl,иdlика,I,а качестl]а и нilк];l€}l1ной, про[}е]эяютсri }ice

прOду,кты в соответствии с СанПиН 2.З.l2.4.35.90-20



Вопросы пtl организации питания
можно задать:

При личной встрече по адр)есу: гАргун
пер Надречный 1 ,

,По электров:ной
I

; почте: argun_goidenkey@mail.ru ;
r

i КонсультацI,1я для родителtэй (законных
]r
l представителей) по органи:]ации
Ij питания - пятница - 15.00- 17.30

ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯВ ДЕТСКОМ САДУ
Питание организовано в соответствии с СанПин СанПин 2.з.l2.4.з5.9о-2о
<санитарно - эпидемиологические требования к устройству, содержанию и

орга]lизации режима работы В дошкольных организациях)>, на основании
примерного деся],идневного меню для организации питания детей от 1,5 до 7 лет в
МБЛОУ ДеТСКОМ СаДУ М (()) г. Грозный реализуюIцим общеобразовательные
реализующим общеобразовательные программы дошкольного образсlвания с 12
часо]зым пребыванием.

в течение дня детям предлагается 4 разовое питание (завтрак, второй завтрак,
обед, уплотненный полдник) приготовлеI{ное поварами 

",r.r"щ"блоке дai"по.о сада
В каждой группе вывешивается меню на каждый день. Ежедневно

остаI}ляются суточные пробы. Продукты проходят тща.тельный контроль, имеют
сертlrфикаты качества. Питание проверяется Роспотребнадзором Ч.р. В питании
испоJrьзуется чистая питьевая вода. .Щети пьют бутилированную ВоДУ, ко.горая
меняется каждые l0 дней. Все блюда, предлагаемые детя}4 в детском Саду, готовятся
по т,ехнологическим картам. Ка"rорийность соответствует физиологическим и
возрастным потребностям детей, содержит необходимое количество белков, жиров
и углеводов .



Пищевые продукты хранятся в
соответствии:

Устройство, оборудование и содержание
пищеблока образовательной организации
соответствует:

; контроля регистрируются в журн€Lле
г

' (ЬРаКеРаЖа ГОТОВОИ КУЛИНаРНОИ
I

] продукции)) продукции

с условиямр1 их хранения йt сроками их
ре€lJIизации, установленными
предприятием - изготовит(элем в
соответствии с нормативно *
техническоii документаци(:й. Складское
помещение для хранения
продуктов оборудовано пllибором для
измерения т,емпературы воздуха,
достаточным холодильныNt
оборулованием с контрольными
термометрами.

санитарным правилам к организации
общественного питания. Вrэё
технологическое и холодиJIьное
оборулован]4е находится в исправном
состоянии

i

i электрооборудование, духовка,lля приготовленI.Iя пищи используются: I- 
; электрическая плита
1

Уборка пищеблока
В помещении пищеблока проводится
ежедневная влажная уборка,
генерчLпьная уборка в неде"ltю 1 раз.

ОСОбеннОсти организации питания обучающихся в образова,гельной
организации

!ети -инваJIиды

в образователь:{ой организации за орfанизацию питания отвечаеl]

l

] Эпендиева l[инара Сара-гrие)вна

, график рабо,гы:
1

i ежедневно с понедельника по пятницу:

; 8.30- 17.з0

Заlзедуюrций



Приготовление блюд

Ежедневно в меню включаются:

При отсутствии, каких - либо проду,ктов:

На основании 1-Iр.имерного

у],вержденного меню:

Выдача пиlци ]{а группы
осуществляется:

циклическим десятидневн]rм меню,

разработанFIым на основе

физиологических потребн<lстей детей в
вещества11 gl учётом реком()ндуемых
среднесутоLIных норм питЕLния для
возрастных категорий от 1,5 до 7 лет,

утвержденным заведующиN,{
образовател:ьной организаlдии. При
составленилl меню и расчё,ге
калорийносIи соблюдаетсrI оптимаJIьное
соотношение пищевых веlцеств (белков,
жиров, и уг.цеводов) которOе составляет
\:|:4 соответственно.

приготовле]]ие первых, втOрых блюд,
выпечки осуществляется на основании
технологических карт оформленных в

картотеке блюд в соответствии с

десятидневI{ым меню.

Молоко, сметана, мясо, картофель,
овощи, хлеб, крупы, растительное и
сливочное масло, сахар, сс}ль., компоты.
Оста-гtьные -продукты: творог, рыба,
яйцо, сыр и т.д

производится замена на равноценные по
составу продукты в соответствии с

утвержденной СанПиН 2.'.З,l2. 4.35.90-
20 Приложении J\lЪl 1таблицей замены
продуктов по белкам и углеводам

ежедневно составляется м(эню -
требование установленного образца, с

указанием выхода блюд д.rlя детей

р€}зного возраста, которое утверждается
заведующим образовательной
организации

по утвержденному графику только после
проведения приемочного I(онтроля
бракеражной коми ссией. Р'езультаты


